Menu NATALEZD Dicembre 2024 Pranzo

Benve nuto di bolhmm

e \ppk tl?kl“ Canape al Salmone e Praga Tartellette Rose Noire
al burro salato
dk“d tradl[lOnQ Calzoncino con sponsali acciughe ed olive

Panettone salato lievito madre Alvino

Cuore di baccala in tempura

Pettole con peperone crusco di Senise

Arte bianca con zucchina appassita e tartare di tonno
Carciofo croccante

Fiocco di pomodoro e mozzarella

Cartellata con stracciatella datterino rosso
Tcrtelletta salata con salmone e mela verde

C_;‘\nﬁpa NI Lingotto di salmone croccante su morbido di zucchine,
coda di mazzancolle al vapore con insalatina di frutta,
melagrana e mousse d'avocado

Carpaccio di Black Angus marinato con zenzero e lime,
lamponi disidratati con cilindro di melanzana ai porcini
o scc:rolcl fume

4’rimi Risotto Acquerello con gamberi di Mazara del Vallo con
jus di rapa rossa e fiocchi d’oro

Cappelleto di magro in consommeé di podolica
e Iamelle d| tartufo

QCOﬂdl Lombo d’agnello con crosta di parmigiano e nocciole,
riduzione di Amarone e millefoglie di patate

Dessert Chantilly ai frutti di bosco con soufflé al cioccolato
erum

Dolci Natalizi

| @ nostra cantina  Mastroberardino, Greco di Tufo DOCG
Castellare di Castellina, Chianti Classico
D’Arapri, Brut
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