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BOLLICINE DI BENVENUTO
Mini tramezzini salmone scozzese e cotto di Praga

Tartellette Rose Noire con burro salato
Cono di bambù con verdurine in tempura:

pomodorelle, foglie di salvia
Pettole della tradizione con peperone crusco di Senise

Fagottino di pomodoro e mozzarella
Fiocco di patata con mandorle

Supplì di riso
Mini-croissant salati

ANTIPASTI
Battuta di gambero rosso con Arancino al ragù di polpo

in panura di barbabietola
Fiore di cappero e perle di balsamico

Crudo e cotto mare con selezione di formaggi
e confettura di cipolla rossa

PRIMI
Tagliolino al nero di seppia con king crab e riccio di mare

Scialatiello “Oasi Felice” con cardoncelli, mandorle
pomodorino ed olio alla maggiorana

SECONDO
Aragosta alla Thermidor con insalatina alla catalana

FRUTTA
Assiette di frutta

Dolci Natalizi della tradizione con torroncini 
Panettone e Pandoro

BEVERAGE
Acque minerali, soft drinks e vini

abbinati dal maitre sono compresi nel prezzo

LA NOSTRA CANTINA
Cantina Mastroberardino Fiano • Cantina Venosa Verbo

Aglianico • Cantina D’araprì Bollicine Rosè
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